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Banco tradizionale servito, a temperatura positiva, adatto all’esposizione e vendita di carni, salumi, latticini e 
gastronomia.
La gamma di banchi tradizionali Milos 2.0 offre soluzioni con ingombro a terra estremamente contenuto senza ri-
nunciare ad un’ampia superficie espositiva.
Le dimensioni compatte, la flessibilità, e l’ampia visibilità offerta ai prodotti esposti, rendono la gamma Milos 2.0 
particolarmente indicata per i punti vendita di medie e piccole dimensioni.
Milos 2.0 è disponibile anche nelle versioni: libero servizio (MILOS 2.0 LS), tavola calda (MILOS 2.0 TC) e non refrigerata 
(MILOS 2.0 NR).

CLASSE CLIMATICA: 3M1 - 3M2

Altezza (mm) 1180

Lunghezza (mm) 937 1250 1562 1875 2500 3125 3750

Profondità (mm) 850

Tipo di angolo AA45 AA90 AC45 AC90

La profondità  si riferisce alla dimensione del piano espositivo - Disponibile anche nella versione con cellette posteriori refrigerate

Classe energetica riferita ad una specifica configurazione del banco, 
che può variare sensibilmente per una diversa configurazione.

TEMPERATURA DI ESERCIZIO (°C)CLASSE ENERGETICA
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